Dranken

Aperitif

Cava -Anae Brut- 3 7,75

Aperitif Maison €975

Aperol Spritz €990 .

Limoncello Spritz €950 Mocktails

Kirr €700 | Aperitif Maison Alkoholfrei €975
Kirr Royal €9,30 Orangensaft, Pfirsich Sirup

Porto WeiB | Rot €625 B

Sherry Dry | medium £ 6,25 B_a5|_l|kum_—$mash ~Blend Brothers- €975
Martini Rot / WeiB €675 Vir/gin, Basilikum, Buchweizen

Pineau des Charentes €675 Ingwer-Majito €12,00
Ricard €775 Gingerbeer, Limone, Minze

Picon mit WeiBwein €375 Gordon's 0.0 alc. vrij €1275
Passo_a Orange €979 Fever Tree Indisches Tonikum, Limone, Sternanis
Safari Orange €975

Pisang Orange €975

Campari Orange €975

Bacardi Cola €975

Umfangreiche Cocktail- und Getrankekarte auf dem Tisch

Gin & Tonic

Gordon's €1275
Fever Tree Indisches Tonikum, Zitrone, Sternanis

Bulldogg €13,75
Fever Tree Indisches Tonikum, Heidelbeere, Lavendel

Malfy Con Arancia €13,75
Fevertree Mediterranes Tonikum, Blutorange

Hendrick's €14,75
Fever Tree Indisches Tonikum Gurke, Rosa Pfeffer

Monkey 47 €1475
Fevertree Mediterranes Tonikum, Sinaasappelzeste

Copperhead €15,75
Fevertree Mediterranes Tonikum, Wacholder, Kardemom




Getranke

Erfrischungsgetranke

Coca Cola / Coca Cola Zero €3,50 Royal Bliss Bitter Lemon/Tonic € 3,50
Fanta Orange | Fanta Cassis €3,50 Sprite €390
Lipton Eistee | Eistee Griin €375 Frischer Orangensaft €4,75
Still- oder Sprudelwasser 0,25 €390 Tonissteiner Lemon/Vruchtenkorf 4,00 €
Still- oder Sprudelwasser  0,50L €625 Schokomilch €375
Still- oder Sprudelwasser 1L €995

Appelaere | Perelaere € 4,00

Weine

Weil3 Glas Flasche  Geschmacksprofil
Sauvignon Blanc Touraine Frankreich € 6,00 € 28,50 Frisch, Zitrusfriichte
Macon-Chardonnay Reservieren Frankreich 7,00 € € 33,90 Volle, runde, weiBe Friichte, weich
Rosé

Pinot Grigio Blush ltalien £6,00 € 28,50 Leicht, frisch, fruchtig, Aprikose
Gris des Seigneur Blush Frankreich € 6,00 € 28,50 Trockene, frische, rote Friichte
Rot

Primitivo ltalien € 6,00 € 28,50 Reife Friichte, wiirzig

Malbec Frankreich €700 € 33,50 Vollkérperige, dunkle Frucht
Suf

Riesling auslese Deutschland ~ €3.50 €26,50 SiiB, Honig, reife Friichte

FlaSChenWEine (nur flaschenweise erhaltlich)

Weil3 Chablis Frankreich, Chardonnay 3 37,50 Trockene, feste, leichte Mineralien
Weif3 Sancerre Frankreich, Sauvignon Blanc £ 3950 Frisch, mineralisch, zitrusartig
Rot Rioja Crianza Spanien, Tempranillo, Grenache, € 33,50 Wiirzige, feste, reife Frichte

Rot Fleurie Frankreich, Gamay £ 35,50 Leicht, elegant, rote Friichte
Cava /[ Blasen

Cava Brut Spanien 3 7,75 3 29,5[] Frisch, trocken, Zitrus




Bier

Vom Fass
Hertog Jan 25cl 51%  (25cl) Pilsener €350
Hertog Jan 45cl 51%  (45cl) Pilsener €6,00
Tripel Jules -Regionalbier aus Aardenburg- 8,0% (33cl) Tripel £ 6,50
Spezial vom Fass! &

/
PaaslJ sraverei't ij 7.0% |33CL | Blond ,gQQ Ji‘.; € 6,50
Ein weiches und fruchtiges Bier, blondes Bier e
mit leichter Schérfe und frischem Nachgeschmack s,
Pilsener
Jupiler 5,2% (25cl) Pilsener £325
Vedett 52% (33cl) Pilsener £5,00
WeiBbier
Hoegaarden 4,9% (30cl) WeiB € 5,00
Hefeweizen
Erdinger weiBBier 53% (33cl) Hefeweizen €525
Big Bottle : 'Teile eine Flasche, teile das Lachen"
Fourchette 0,751 75% (75cl) Tripel €16,50
Spezialbier
Duvel 8,5% (33cl) Blond €5,75
La Chouffe 8,0% (33cl) Blond €575
Omer 8,0% (33cl) Blond € 6,00
Brugse Zot 6,0% (33cl) Blond €5,75
Tripel Karmeliet 8.4% (33cl) Tripel €625
Bornem Tripel 90% (33cl) Tripel €6,75
Leffe Brown 6,5% (33cl) Braun £5,75
Leffe Blond 6,6% (33cl) Blond €575
Delirium Tremens 8,5% (33cl) Blond € 6,50
Hopus 8,3% (33cl) Blond £6,25
Kornett 8,5% (33cl) Blond £ 6,00
0ld Geuze BOON 70% (25cl) Lambic-Gueuze €5,75
Fruchtbier
Kriek Max 3,5% (25cl) Frucht/Rot €475
Liefmans Fruitesse 3,8% (25cl) Frucht/Rot €475




Biere

Alkoholfrei

Brugse Zot Sportzot 0,4% (33cl) Blond €6,25
Delirium Delirio 0,3% (33cl) Blond €6,25
Liefmans 0.0 0,0% (25cl) Frucht/Rot € 4,75
Juli0.0 0,0% (25cl) Pilsener € 3,50
Heineken 0.0 0,0% (25cl) Pilsener € 3,50
Grolsch Radler 0.0 0,0% (25cl) Radler € 4,25

‘Geschmack hat keine Permillage, 7007 gemditlich 07 Alkohol”

Trappisten

Westmalle Doppelt (BE) 7,0% (33c) Doppelt €6,00
Westmalle Tripel  (BE) 95% (33c) Tripel €6,00
Zundert 8 Tripel ~ (NL) 8,0% (33cl) Tripel €625
Tynt Meadow (UK) T.L% (33cl) Doppelt €825
Tynt Meadow Blond (UK) 5,0% (33cl) Blond €825
Orval (BE) 6,2% (33cl) Pale Ale €6,25
Chimay Blue (BE) 90% (33cl) Braun €6,25
Chimay Tripel (BE) 8,0% (33c) Tripel €625
Rochefort 6 (BE) 75% (33c) Doppelt €625
Rochefort 8 (BE) 92% (33c) Doppelt €675
Rochefort 10 (BE) 1,3% (33c) Quadrupel €750
Westvleteren Blond (BE) 5,8% (33c) Blond €900
Westvleteren 8 (BE) 8.0% (33cl) Doppelt €9,50
Westvleteren 12 (BF) 10,2% (33cl) Qaudrupel €975




Getranke

Warm
Kaffee -Rombouts- 3 3,50
Deca € 3,50
Tee verschiedene Geschmacksrichtungen -loser Tee von Fleur de Café - €390
-Earl Grey, Waldfriichte, Griiner Tee, Kamille, Hagebutte, Rooibos, Zitrone-
Frischer Minztee €375
Frischer Ingwertee €375
ESprESSO -Rombouts Campione Barista- 3 3,50
Cappuccino € 4,25
Café Latte € 4,50
Latte Macchiato € 4,50
Gods Coffee -Eierpunsch, Kaffee und Schlagsahne- €700
Heille Schokolade € 4,00
HeiBe Schokolade mit Schlagsahne €925
Latte-Specials... Kaffee mit Gewrz!
Caramel Latte €5,50 Irisch Whiskey €975
Haselnuss-Latte € 5,50 Franzosisch crosmarnier €975
Vanille-Latte £5,50 ltalienisch  amaretto €975
Chocolat Latte €5,50 Spanish 43 Ligor 43 €975
Bretonisch  catvados €975
Digestifs
Likore Calvados Cognac Whisky
Amaretto €750 | BusnelTriosLys €650 | Courviosier V.S.OP €800 | Jameson €700
Baileys €730 BionelvsOP €875 | RémyMartin 738 VAT6 €700
TiaMaria €730 Accord Royal €150 _
Limoncelle € 6,00 Jack Daniels Old Nr. 7 € 8,50
Licor 43 €750 Chivas Regal 12 Jahre € 9,50

GroBmarnier €750
Cointreau €775

Glenfiddich 12y €12,00




Te e h a US bis 17:00 Uhr

Apfelkuchen

Warmer Apfelkuchen €925
Warmer Apfelkuchen mit Schlagsahne €6,90
Warmer Apfelkuchen mit Eis €675
Warmer Apfelkuchen mit Eis und Schlagsahne €8,00

AprlkﬂOdel +15 Minuten Zubereitungszeit

ApfelklaBchen €775
Apfelbrétchen mit Schlagsahne €9,00
Apfelbrgtchen mit Eis €925
Apfelbrotchen mit Eis und Schlagsahne €10,50

Apfe [fritter s stick 15 Minuten Zubereitungszeit

Apfelfritter mit Zucker €825
Apfelfritter mit Schlagsahne €950
Apfelkrapfen mit Eis €975
Apfelfritter mit Eis und Schlagsahne € 1,00
Poffertjes

Mini-Pfannkuchen mit Butter und Zucker €500
Mini-Pfannkuchen mit Schlagsahne € 6,29
Poffertjes mit Eis € 6,50
Mini-Pfannkuchen mit Eis und Schlagsahne €775
Pfannkuchen

Pfannkuchen mit Butterzucker €500
Pfannkuchen mit lokaler Marmelade €525
Pfannkuchen mit Schlagsahne € 6,29
Pfannkuchen mit Eis € 6,50
Pfannkuchen mit Eis und Schlagsahne €175
Pfannkuchen-Mikado -Kugel Vanilleeis und heifle Schokoladensauce- €825
Pfannkuchen-warme Kirschen €875
Erganzungen

Schlagsahne €125 Eierlikor €3,00
Eine Kugel Vanilleeis €150 Erdbeeren €375
HeiBe Schokoladensauce €179 Warme Kirschen €375




Lunch -sismooun-

Suppen mit Brot und Krauterbutter

Suppe des Augenblicks
Hausgemachte Suppe der Saison € 8,75
Fischsuppe € 12,50

Mit frischem Fisch aus der Nordsee, Croutons und Kase

Spiegeleier 2 Eier, Spiegelei, mit Salatgarnitur

Bauernschinken & Gouda €1275
V/d Chef Gebackener Schinken und geschmolzener Kase oben drauf €1275
Raucherlachs €14,75

Lunch de Grens

Artisanal krokette mit Ragout aus Hahnchen - Spiegelei, Schinken und Kase - Kleine Suppe des Augenblicks
-serviert mit Dinkelbrot und Salatgarnitur-

€18,75

Djeedse Stuutn!

Dinkelbrot mit Rindercarpaccio, Balsamico-Sirup und altem Kase €17,75
Dinkelbrot mit traditionell gerduchertem Lachs und Dillcreme €18,75
Dinkelbrot mit Parmaschinken & Scampi und Triffelmayonnaise €19,75
Croques

Croque Monsieur -der originelle Toast mit Schinken und Kase - € 1,00
Croque Madam -mit einem Spiegelei obendrauf- € 13,00
Croque Lachs -mit Raucherlachs, Krauterkase und Rucola- € 15,90

T




M Itta g ESSG n -ganztagig verfugbar-

Kroketten mit Salatgarnitur

Késekroketten traditionell zubereitet 2 Stk. €17,75
Rindfleischkroketten traditionell zubereitet 2 Stk. €17,75
Leelander Speckkroketten traditionell zubereitet 2 Stk. i €1775
Garnelenkroketten traditionell zubereitet 2 Stk. €2175
Salate

Warmer Salat vom Grill mit Curry-Mayonnaise €2175
Salat handwerklich hergestellter Rducherlachs mit Dillmayonnaise €225
Salat mit Parmaschinken und gebratenen Scampi mit Triiffelmayonnaise €2375

Kleine Gerichte

Vitello Tonnato €18,75
Hauchdinn geschnittener Kalbsbraten mit Thunfischmayon, Kapern, Rucola und getrockneten Tomaten
Carpaccio vom Rind €18,75
mit Balsamico-Sirup, Pinienkernen, Rucola und altem Kése

Verkostung von Fisch €2175
Traditionell geraucherter Lachs, gerducherter Aal und Krokette im Scampi-Look

Tatar aus gerauchertem Lachs €19,75
Fein geschnittenes Tatar vom traditionell gerducherten Lachs mit Dillcreme

Scampi in Knoblauchbutter €19,50
In Knoblauchbutter gekocht

Scampi Chef €19,50
in einer cremigen Sauce aus Tomaten mit Champignons

Spaghetti €18,75
mit hausgemachter Bolognesesauce und geriebenem Emmentaler

Vol-au-vent €2275
Klassisches cremiges Ragout aus Hahnchen und Champignons, serviert mit Vidé, Salat und Pommes frites
H&hnchen-Pfanne €225
Schonend gegartes Hahnchenschenkelfilet in cremiger Stroganoff-Sauce, aus dem Ofen gratiniert
Flémischer Eintopf €2275

Hausgemachter Rindfleischeintopf mit Westmalle dubbel, serviert mit Salat und Pommes frites

Die oben genannten Gerichte werden mit Pommes frites oder Brot Ihrer Wahl serviert




\orspeisen

Suppen

Suppe des Augenblicks
Hausgemachte Suppe der Saison 875 €

Fischsuppe

Mit frischem Fisch aus der Nordsee, Croutons und Kase 1250 €

Vorspeisen

Runder Carpaccio
Irisches Rindfleisch mit Balsamico-Sirup, sonnengetrockneten Tomaten, Rucola und altem Kase 18,75 €

Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Hauchdinn geschnittener Kalbsbraten mit Thunfischmayonnaise, Kapern,

Rucola und sonnengetrockneten Tomaten 18,75 €

Tataki vom Rind
Diinn geschnittenes, leicht gebratenes und mariniertes Rinderfilet,

serviert in orientalischer Ponzu-Sauce 18,75 €

Verkostung von Fisch

Traditionell geraucherter Lachs, geraucherter Aal und Krokette im Scampi-Look 2175 €
Tatar aus gerauchertem Lachs

Fein geschnittenes Tatar vom traditionell ger&ucherten Lachs mit Dillcreme 1975 €
Kasekroketten

Traditionell zubereitet mit Comté, gereiftem hollandischem Kase und Emmentaler 1775 €

Kroketten im Scampi-Look
Traditionell zubereitet mit Scampi und Knoblauch 18,75 €

Garnelen-Kroketten
mit einem roten Salpakon aus Garnelenschalen, gefiillt mit grauen Garnelen 2175 €

Scampi in Knoblauchbutter
In Knoblauchbutter gekocht 1975€

Scampi vom Chefs
in einer cremigen Sauce aus Tomaten mit Champignons 1975 €

Alle unsere Vorspeisen werden mit Brot und Krauterbutter serviert




il

SUGGESTIE MENV

7ECNS

4

Starter

Spargel und lachs

Spargel mit traditionell gerduchertem Lachs, Spargel-Lachs-Krokett und Dillmayonnaise
Ala carte £19,75

Rauchertes Rib-Eye

Carpaccio gerduchertes Rib-Eye mit Rucola, sonnengetrockneter Tomate, Mandelspéne und Triiffelmayonnaise
Ala carte €18,75

Hauptgerichte
Spargel-Rotbarsch

Rotfischfilet, auf der Haut mit Spargel, Schnittlauchsauce und neuen Kartoffeln gebacken
Ala carte € 32,75

Perthuhn vom Grill

Gegrilltes Perlhuhnfilet, weiche Cranberrysauce, frische Pommes und Salat
Ala carte € 2875

Spargel mit lammfilet

Gegrilltes Lammfilet mit Spargel, Portwein und neuen Kartoffeln
Ala carte € 33,75

Nachtisch

Speculoos-Mousse

Hausgemachte Mousse aus Speculoos und Mascarpone
Alacarte £9,75

Dame Blanche

2 Kugeln Vanilleeis mit hausgemachter Callebaut-Schokoladensauce und frischer Schlagsahne
Alacarte £9,75

€ 99,
.




Fischgerichte

Seebarsch
Frittiertes Seebarschfilet mit selbstgemacht Tartarsauce € 28,75
Scampi-Look
Scampi, in Knoblauchbutter gekocht €28,75
Fisch aus dem Ofen
Kabeljau, Rotbarsch und Schellfisch, leichte Safransauce, Lauch-Kartoffelpiree €2975
ROtZUﬂge gebacken, ganz gebacken "500/600gr".
Gebratener Nordsee-Rotzunge in Bauernbutter mit selbstgemachter Remoulade € 37,50
Fleischgerichte

Rumpfsteak - Hereford-
Gegrilltes Steak von oben £250 Gramm € 28,75
Kalbs-Rib-Eye 300 Gramm
Gegrilltes Gras-Kalbfleisch, Rosé in der Farbe, mit Fett von knapp unterhalb der Rippe € 39,75
Tournedos - Schwarzer Angus -
Gegrilltes Rinderfiletsteak 200 Gramm £36,75
Brasvar-Ribroast §%
Gegrilltes Brasvar-Schweinefleisch 350 Gramm €295
Nachhaltiger und antibiotikafreier Zuchtbraspig aus der Region (Nevele)
SoBen
Mayonnaise/Ketchup €150 Pilzcremesauce €375
Krauterbutter €275 Stroganoff-Sauce €425
Pfeffercremesofe €375 Béarnaise -vorbereitet 4 la minute- € 4,50

-Alle Hauptgerichte werden mit frischen Pommes und frischem Salat serviert




Vegetarier

=N
Indonesischer Rendang Krokettensalat @
Salat mit 5 Tapas-Kroketten, gefillt mit einem Ragout aus Spitzkohl,
Kokoscreme und Limettensaft. Serviert mit eingelegten Gurken
Mayonnaise- und Maniok-Cracker €19,75

Kasekroketten 7 Stick
Traditionell zubereitet mit Comte, gereiftem hollandischem Kéase und Emmentaler € 23,75

Griines Thai-Curry
Mildes Curry aus Zitronengras, Galgant und Koriander, dazu Jasminreis €2275

Kinder

Frikandel

mit frischen Pommes frites, Salat und Apfelmus €10,75
Fleischkrokette

mit frischen Pommes frites, Salat und Apfelmus €10,75
Chicken Nuggets

mit frischen Pommes frites, Salat und Apfelmus €10,75
Fisch und Chips

mit frischen Pommes frites, Salat und Apfelmus €1275
Spaghetti Bolognese

Cappellini mit hausgemachter Bolognese-Sauce und geriebenem Kase €1275
Kindereis

eine Kugel Vanilleeis mit Schlagsahne und roten Friichten €6,75




Nachtisch

Dame Blanche

Vanilleeis mit selbstgemachter Callebaut-Schokoladensauce €10,-
Bresilienne

Vanilleeis mit Karamellsauce und Niissen €10,-
Cerise

Vanilleeis mit warmen Kirschen €1-
Pastel de nata

Portugiesische Vanillepudding-Tarte mit roten Frichten und Ahorn-Walnuss-Eis €10,-
Creme Briileé

Hausgemachte Creme Briileé aus Orange mit roten Friichten €975
Apfelkloﬁchen + 15 Minuten Kochzeit

Apfel in knusprigem Blatterteig gefillt mit Zimtzucker, serviert mit Vanilleeis €9,25
Schokoladen-Moelleux

Hausgemachter warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis und roten Friichten €12 -

— After Dinner ——
Coffee Deluxe .

Kaffee mit siien Leckereien

Espresso Martini

Wodka - Créme de Café - Espresso

1275€ 975 €
Digestifs
Likére Calvados Cognac Whisky

Amaretto €750 Busnel Trios Lys € 6,50 Courviosier VS.O.P €800 | Jameson €700
Baileys €750 | BusnelVSOP €875 Rémy Martin 1738 VAT69 €700

i i Accord Royal €11,50
TiaMaria €750 coreTYe Jack Daniels Old Nr. 7 € 850
Limoncello € 6,00

_ Chivas Regal 12 Jahre € 9,50
Licor 43 €750
GroBmarnier €750 Glenfiddich 12y €12,00

Cointreau €775




